F&te des
Grands-meéres

w8, ENTREE
Foie gras de canard mi-cuit
, Chutney pomme

TN caramélisée
AN au Calvados et
ses toasts pain d’épices

PLAT

Paleron de Veau cuit basse
températre & la créme de
girolle et son écrasé de
pomme de terre

DESSERTS

Foret Noire Maison
ou
Vacherin aux 3 parfums
Maison

S '‘Bronne e
Stuebel
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